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Wichtige Infos vorab: 

 
Bei der nachfolgenden Speisenauswahl handelt es sich um die 

gängigsten ganzjährig verfügbaren Bestandteile unserer Buffets. 

Selbstverständlich integrieren wir nach Verfügbarkeit auch 

saisonale Produkte (z.B. Spargel, Erdbeeren, Pfifferlinge, Wild, usw.). 

 

Sie können ihr gewünschtes Buffet aus unseren Vorschlägen 

zusammenstellen und natürlich auch weitere Wünsche äußern, 

wenn etwas nicht dabei sein sollte. 

 

Je nach Umfang der Auswahl bewegt sich der Buffetpreis ohne 

Getränke zwischen 39,50 € und 59,50 €. Kinder bis 2 Jahre sind 

kostenfrei, Kinder von 3 bis 14 Jahren zahlen je nach Alter. 

Selbstverständlich servieren wir für Kinder auch Hähnchen-Nuggets 

und/oder Pommes Frites oder andere kindgerechte Speisen. 

 

Die genaue Personenzahl benötigen wir 3 Tage vorher, die zu 

diesem Zeitpunkt angemeldete Personenzahl wird berechnet. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Buffetvorschläge 

 

Suppe: 

Klare Suppe (Rind oder Huhn) mit Einlage 

Tomatensuppe 

Kalter Teil: 

Salatauswahl (Rohkost) mit 2 Dressings 

Gebeizter Lachs mit Dill-Senf-Sauce 

Matjes nach Hausfrauen Art 

Melone mit Schinken 

Tomate/Mozzarella 

Auswahl an eingelegten Antipasti 

Angemachte Salate (z.B. Gurkensalat, Kartoffelsalat) 

Brotauswahl + Butter, 2 Dips 

Heißer Teil: 

Lachs + Zander gedünstet auf Gemüsestreifen | Kräutersauce 

Kleine Rindsrouladen | eigene Soße 

Schweinefilet gebraten | Pfeffersauce 

Kleine Schweineschnitzel | Champignonsauce  

Hähnchenbrustfilet | Currysauce 

Kleine Rindersteaks 

Mediterranes Grillgemüse 

Bunte Gemüseauswahl | Rotkohl | Speckbohnen 

Salzkartoffeln | Kroketten | Reis 

Rosmarinkartoffeln | Kartoffelgratin 

Dessert: 

Vanilleeis mit heißen Kirschen 

Herrencreme | Schokomousse | Himbeer-Traum 

Rote Grütze mit Vanillesoße | Westfälische Quarkspeise 

 

 



 

 

 

 

Folgende Fragen sollten vorab geklärt werden: 
 

- Müssen wir auf bestimmte Unverträglichkeiten und Allergien 

Rücksicht nehmen? 

 

- Soll es einen Sektempfang geben? Wenn ja, welche Getränke 

zum Empfang wünschen Sie sich? 

 

- Wie viele Kinder sind dabei? Benötigen Sie Kinderstühle bzw. Trip-

Traps? 

 

- Bringen Sie eigene Deko/Blumen mit oder wünschen Sie Deko 

nach „Art des Hauses“? 

 

- Planen Sie zusätzlich eine Kaffee-Tafel? Gerne können Sie aus 

unseren Kuchen und Torten wählen oder eigenen Kuchen 

mitbringen. 


