
 
 
 
 

lich Willkommen in unserem Restaurant!  
 
 

Wie wär’s als Start mit einem Aperitif? 
 
Glas Sekt Graf Egbert (trocken oder halbtrocken) 0,1l 4,60 
Glas Prosecco (trocken) 0,1l 4,60 
 
 
PeacHu: Pfirsich-Secco 0,2l 7,50 
*fruchtiges Aroma nach vollreifen Pfirsichen, 
vollmundiger Fruchtgeschmack, leicht prickelnd* 
 
Mojito Spritz 0,2l 7,50 
*Bukett nach Limette, Zitrus und Minze, 
angenehm süß und frisch* 
 
Choose Spritz 0,2l 7,50 
*Bukett nach Apfel und Zitrusfrüchten, süß auf der Zunge, 
mit leichten Bitternoten im Abgang* 
 
Lillet Wild Berry 0,2l 8,20 
*Lillet Blanc aufgefüllt mit Schweppes Original Wild Berry 
fruchtig & frisch* 
 
Alkoholfrei: 
Night Orient Sparkling Bellini 0,2l 7,50 
*feinste Pfirsicharomen in Bukett und 
Geschmack, frisch und fruchtig* 

 
 

Campari Orange (4cl Campari, Orangensaft) 0,2l 6,40 
Gin Tonic (4cl Bombay Gin, Tonic Water) 0,2l 7,50 
 
 
Sherry Sandemann (dry oder medium) 5cl 4,20 
Martini (dry, bianco oder rosso) 5cl 4,20 

 
 
 

 

Hotel Seeblick auf Social Media ☺ 
www.facebook.com/hotelrestaurantseeblick  
www.instagram.com/hotelrestaurantseeblick 

 



 
 

Röstbrotscheiben | Kräuterbutter überbacken 3,80 

Tomate-Büffelmozzarella | hausgemachtes Pesto | Basilikum 9,80 

Rote-Beete-Carpaccio | karamellisierter Ziegenkäse | Wildkräutersalat 

geröstete Walnüsse | Granatapfel-Vinaigrette    13,70 

Hausgebeizter Lachs | Senf-Dillsoße | Salatbouquet   15,20 

Hirtenkäse überbacken | Tomate | Olive | rote Zwiebel | Frühlingszwiebel   12,90 

Alle Vorspeisen werden zusätzlich mit Röstbrotscheiben serviert. 
 

*** 

Tagesangebot: Kraftbrühe mit Einlage (Huhn oder Rind)  6,20 

Tomatensuppe | Sahnehaube  6,50 

Kartoffel-Aal-Suppe | Sahnehaube  8,20 

Alle Suppen werden mit Brot serviert und sind auch als große Portion (+2,50 €) erhältlich. 

 

*** 

Frischer Salat-Mix 

+ Paprika | Tomate | Gurke | Möhre 11,80 
+ Thunfisch | Zwiebeln | Hirtenkäse | Oliven | Kirschtomaten    16,90 
+ gebratene Hähnchenbrust | Kirschtomaten | Grana Padano    18,90 

Alle Salate werden mit Rostbrotscheiben und wahlweise mit Joghurt-Dressing, Orangen-Senf-
Dressing, oder Granatapfel-Vinaigrette serviert. 

 

Thai-Curry: Asiatisches Gemüse | Kokosmilch |  Basmatireis (vegan)   16,90 

 + gebratene Hähnchenbrust  21,90 
 + gebratener Lachs  24,90 

Pasta | Kirschtomaten | Pesto | Rucola | Grana Padano   16,50 

 + gebratene Hähnchenbrust  21,90 
 + gebratener Lachs  24,90 

Hausgemachte Falafel | Couscous | Salatbouquet | Granatapfelvinaigrette 

Joghurt-Minz-Dip 16,90 

 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 

unseren MitarbeiterInnen 
 

Informieren Sie sich über unsere Spezialitäten-Angebote und Menüs 
für Ihre festliche Familien-, Betriebs- oder Vereinsfeier! ☺ 

 



 

 

Holländische Matjesfilets nach Hausfrauen Art | Bratkartoffeln  16,70 

FISCHERMAHLZEIT: Gebeizter Lachs | geräucherte Forelle | Räucheraal 

Rührei | Bratkartoffeln | Salat  25,50 

Gebratene Schollenfilets | Buttersoße | Salzkartoffeln | Salat  24,50 

Gebratene Zanderfilets | Kräutersoße | Grillgemüse | Basmati-Reis  24,90 

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet | Kräutersoße | Broccoli | Salzkartoffeln 26,50 

 
*** 

 

Schweineschnitzel Wiener Art | Bratkartoffeln | Salat  19,40 

 + Champignonrahmsoße   21,80 
 + Pfeffersoße  21,80 

Lammrücken | Grillgemüse| Schalottensoße | Kartoffelgratin  28,50 

Medaillons vom Schweinefilet | Pfeffersoße | Bratkartoffeln | Salat  25,50 

Argentinisches Rumpsteak | Kräuterbutter | Steakkartoffeln                      180 g – 29,50 

Kräuterbaguette | Salat                                                                                               250 g – 33,50 

 

*** 

 
Schokoladen-Soufflé | Vanilleeis   8,40 

Haussorbet: Prosecco | Zitronensorbet | Beerenfrüchte  7,50 

Caramel Panna Cotta | Fruchtspiegel  6,70 

Hausgemachte Rote Grütze | Vanilleeis | Sahne  7,90 

 
 
 
 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 
unseren MitarbeiterInnen 

 

Planen Sie eine Tagung oder ein Seminar in entspannter Atmosphäre? Gerne 
zeigen wir Ihnen unsere Tagungsmöglichkeiten und unsere komfortablen 

Seeblick-Zimmer! ☺ 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



RUM 
Ron Botucal 40% Vol. 5,90 
Don Papa Rum 40% Vol. 5,20 
Havana Club 45% Vol. 3,20 
Bacardi Carta Blanca 37,5% Vol. 3,20 
Montajo - Übersee Rum 40% Vol.  2,70 

 
 

 

                                         
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Alle unsere Spirituosen werden als 2 cl ausgeschenkt und sind für einen Aufpreis von 3,50 € auch als 
Longdrink erhältlich (4cl + Coca Cola/Tonic Water etc.) 

 

AQUAVIT 
Linie 41,5% Vol. 3,40 
Jubiläums 40% Vol. 3,40 
Malteser 40% Vol. 3,40 

COGNAC 
Remy Martin V.S.O.P 40% Vol.  6,20 
Baron Otard V.S.O.P 40% Vol. 5,90 
Hennessy V.S 40% Vol.  5,20 

GRAPPA 
Cellini 
Grappa Oro 38% Vol. 3,90  
Grappa Riserva Prosecco 38% Vol. 4,30  
Grappa Cru 38% Vol. 3,90 

Walcher 
 

WEINBRÄNDE 
Asbach Uralt 36% Vol. 2,90 
Mariacron 36% Vol.  2,90 
Veterano 30% Vol. 2,40 

BOURBON WHISKEY 
Jack Daniels 40% Vol. 3,90 
Jim Beam 40% Vol. 3,40 

WODKA 
Absolut 40% Vol.  3,70 
Gorbatschow 37,5% Vol.  3,20 
 

LIKÖRE 
D.O.M. Benedictine 38% Vol.  4,30 
Grand Marnier 40% Vol.  4,60 
Bailoni Marillenlikör 30% Vol.  3,90 
Bailey's (auf Eis) 17% Vol.   3,50 
Amaretto Mazzetti 25% Vol.   3,60 
Ouzo 38% Vol.   3,20 
Sambuca 40% Vol.   3,40 

BITTER 
Fernet Branca 39% Vol.  3,40  
Fernet Menta 28% Vol.  3,30 
Jägermeister 35% Vol.  3,30 
Ramazotti (mit Eis + Zitrone) 30% Vol.  3,60 

KORN 
Berentzen Korn 32 % Vol. 2,60 
Rosche Uralt 38% Vol.  3,20 
Rosche „Joe’s Best“ 35 % Vol.  4,30 
(gereift im Whiskey-Fass) 

 

OBSTBRÄNDE 
 

Papidoux Calvados 40% Vol. 3,90  
 

Franz Fies 
Williams Christ Birne 40% Vol.  3,70  
Wald Himbeergeist 40% Vol.  3,70  
Zwetschgenwasser 40% Vol.  3,70  
 

Alpen Schnaps 
Obstler 38% Vol. 3,60  
Marille 35% Vol.  3,60  
Steinbeisser  33% Vol.  3,60  
Haselnuss 33% Vol.  3,60  

SCOTCH WHISKY 
Glenfiddich 40% Vol. 5,30 

Ballantine‘s 40% Vol. 3,60 

IRISH WHISKY 
Jameson 40% Vol. 3,90 

- SPIRITUOSENKARTE 


