Hoteld

Seebli¢k

Restauvurant - Café

@ lich Willkommen in unserem Restaurant!

Wie war’s als Start mit einem Aperitif?

Glas Sekt Graf Egbert (trocken oder halbtrocken)
Glas Prosecco (trocken)

PeacHu: Pfirsich-Secco
*fruchtiges Aroma nach vollreifen Pfirsichen,
vollmundiger Fruchtgeschmack, leicht prickelnd*

Mojito Spritz
*Bukett nach Limette, Zitrus und Minze,
angenehm sifs und frisch*

Choose Spritz
*Bukett nach Apfel und Zitrusfriichten, sifs auf der Zunge,
mit leichten Bitternoten im Abgang*

Lillet Wild Berry
*Lillet Blanc aufgefiillt mit Schweppes Original Wild Berry
fruchtig & frisch*

Alkoholfrei:

Night Orient Sparkling Bellini

*feinste Pfirsicharomen in Bukett und
Geschmack, frisch und fruchtig*

Campari Orange (4cl Campari, Orangensaft)
Gin Tonic (4cl Bombay Gin, Tonic Water)

Sherry Sandemann (dry oder medium)
Martini (dry, bianco oder rosso)
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www.facebook.com/hotelrestaurantseeblick
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Rostbrotscheiben | Krauterbutter Gberbacken 3,80
Tomate-Biffelmozzarella | hausgemachtes Pesto | Basilikum 9,80

Rote-Beete-Carpaccio | karamellisierter Ziegenkése | Wildkrautersalat

gerostete Walnisse | Granatapfel-Vinaigrette 13,70
Hausgebeizter Lachs | Senf-DillsoRe | Salatbouquet 15,20
Hirtenkase Gberbacken | Tomate | Olive | rote Zwiebel | Friihlingszwiebel 12,90

Alle Vorspeisen werden zusdtzlich mit Réstbrotscheiben serviert.

kk %k
Tagesangebot: Kraftbrithe mit Einlage (Huhn oder Rind) 6,20
Tomatensuppe | Sahnehaube 6,50
Kartoffel-Aal-Suppe | Sahnehaube 8,20

Alle Suppen werden mit Brot serviert und sind auch als grofSe Portion (+2,50 €) erhdltlich.

* % %
Frischer Salat-Mix
+ Paprika | Tomate | Gurke | Mohre 11,80
+ Thunfisch | Zwiebeln | Hirtenkdse | Oliven | Kirschtomaten 16,90
+ gebratene Hahnchenbrust | Kirschtomaten | Grana Padano 18,90

Alle Salate werden mit Rostbrotscheiben und wahlweise mit Joghurt-Dressing, Orangen-Senf-
Dressing, oder Granatapfel-Vinaigrette serviert.

Thai-Curry: Asiatisches Gemiise | Kokosmilch | Basmatireis (vegan) 16,90
+ gebratene Hahnchenbrust 21,90
+ gebratener Lachs 24,90
Pasta | Kirschtomaten | Pesto | Rucola | Grana Padano 16,50
+ gebratene Hahnchenbrust 21,90
+ gebratener Lachs 24,90

Hausgemachte Falafel | Couscous | Salatbouquet | Granatapfelvinaigrette
Joghurt-Minz-Dip 16,90

Informationen Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen kdnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei
unseren Mitarbeiterinnen

Informieren Sie sich Uber unsere Spezialitaten-Angebote und Menis
fur Ihre festliche Familien-, Betriebs- oder Vereinsfeier! ©
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Hollandische Matjesfilets nach Hausfrauen Art | Bratkartoffeln 16,70
FISCHERMAHLZEIT: Gebeizter Lachs | gerducherte Forelle | Raucheraal
Ruhrei | Bratkartoffeln | Salat 25,50
Gebratene Schollenfilets | ButtersoRe | Salzkartoffeln | Salat 24,50
Gebratene Zanderfilets | KrautersoRe | Grillgemise | Basmati-Reis 24,90
Auf der Haut gebratenes Lachsfilet | KrautersoRe | Broccoli | Salzkartoffeln 26,50
* % %
Schweineschnitzel Wiener Art | Bratkartoffeln | Salat 19,40
+ Champignonrahmsolie 21,80
+ PfeffersolRe 21,80
Lammriicken | Grillgemise| SchalottensoRe | Kartoffelgratin 28,50
Medaillons vom Schweinefilet | PfeffersoRe | Bratkartoffeln | Salat 25,50
Argentinisches Rumpsteak | Krauterbutter | Steakkartoffeln 180 g — 29,50
Krauterbaguette | Salat 250 g—33,50
* % %
Schokoladen-Soufflé | vanilleeis 8,40
Haussorbet: Prosecco | Zitronensorbet | Beerenfriichte 7,50
Caramel Panna Cotta | Fruchtspiegel 6,70
Hausgemachte Rote Griitze | Vanilleeis | Sahne 7,90

Informationen Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei

unseren Mitarbeiterinnen

Planen Sie eine Tagung oder ein Seminar in entspannter Atmosphare? Gerne
zeigen wir lThnen unsere Tagungsmoglichkeiten und unsere komfortablen

Seeblick-Zimmer! ©
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BiervomFass  ®ur VELTINS
Veltins sss o racker 0,3l 3,60
Pschorr 0,51 5,40
Veltins Alsterwasser 0,31 3,60
0,5I 5,40
Grevensteiner Landbier sz o 0,3l 3,80
0,5l 5,60
Hacker Pschorr (Minchner Hell) se=ve. 0,31 3,80
0,5l 5,60
Bier aus der Flasche
Maisel’s Weisse
Weizen s« Kristallssvw., Dunkelsxw. 0,51 5,40
AKTIEN
, Pg mit gekithltem
ZwtCk l Tonkrug serviert! 0.5l 560
KELLERBIER ==, ' '
Bier alkoholfrei
Maisel’s Weisse alkoholfrei-os:ve 0,51 5,40
Erdinger alkoholfrei-ossvo 0,51 5,40
Paulaner Weissbier-Zitrone a-frei 0,51 5,40
Veltins a-frei, Radler a-frei 0,331 3,60
Vita Malz 0,331 3,60
Offene Weine
Weinschorle 0,25/ 5,90
..WeI:B_
Grauburgunder (trocken) :3s%vo. 0,21 6,70
Weilburgunder (trocken) izsxva 0,2 6,40
Chardonnay (trocken) 1z ve. 0,2l 6,50
Riesling (halbtrocken) 12 vol. 0,21 6,30
Scheurebe (lieblich) s vo. 0,2 6,30
,Her mit dem schénen Leben!”
Grauburgunder (trocken) 0,2l 7,20
Rosé (feinherb) o5 va 0,21 7,20
-Rot-
Primitivo (trocken) 0,2 6,90
Merlot (trocken) iz« vei. 0,2l 7,20
Spatburgunder (trocken) ize% vo. 0,2l 6,40
Cabernet Sauvignon (trocken) zs=w. 0,21 6,30
Dornfelder (lieblich)2sxva. 0,2l 6,20

...Nur eine kleine Auswahl - fir Flaschenpreise und weitere Infos
zu unseren Weinen fragen Sie gerne nach unserer Weinkarte. @

Alkoholfreie Getranke

Ceatoly

Coca Colg™™ 0,3l 3,50
0,5l 5,20

Coca Cola Zero**"# 0,3l 3,50
0,5l 5,20

Fanta'? 0,3 3,50
0,51 5,20

Vilsa-Zitronenlimonade? 0,3l 3,50
0,5l 5,20

Vilsa-Apfelschorle 0,41 4,30

Schweppes

Bitter Lemonz's, Tonic Water6,

Ginger Alel‘s, wild Berry6 alle 0,2l 3,30

Lutt’s Landlust Bio-Schorlen Latts

Landlust

volle Pulle Heimat!

Schone Helene (Apfel-Birne)
Johanna (Apfel-Johannisbeere)
Rhabarber

Holunder alle 0,331 3,80
Hotel Seeblick auf Social Media

n www.facebook.com/hotelrestaurantseeblick

L
‘ O ' www.instagram.com/hotelrestaurantseeblick

L) www.hotel-seeblick-goeken.de

; !1-'-4 I Infos zu Hotelzimmern, Restaurant, Tagungen,
= g - g
¥ Ld-H Feiern, Freizeit und Camping

Wasser VIISA ( Ul

Vilsa Mineralwasser BIO 0,251 3,00
(medium) 0,751 6,90
Vilsa Mineralwasser BIO 0,251 3,00
(naturell) 0,751 6,90
Sifte BAUER. VOLL IM SAFT.
Apfelsaft (naturtriib),

Orangensaft, Traubensaft,

Kirsch-Nektar, Bananensaft alle 0,21 3,20
KiBa (Kirsche & Banane) 0,41 5,40
Alle Safte auch als Schorle 0,4 4,90

Zusatzstoffe nach Kennzeichnungspflicht

1=mit Farbstoff 2=mit Antioxidationsmittel 3=mit Geschmacksverstarker 4=mit StRungsmittel S=mit MilcheiweiR 6=chininhaltig 7=koffeinhaltig
8=mit Konservierungsstoff 9=enthalt Haselnussextrakt 10=enthalt Mandel- und Walnussextrakt 11=gewachst 12=geschwefelt 13=mit Phosphat 14=enthalt Phenylalaninquelle
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Kaffee >
faffee AZUL
Becher Kaffee 2
Kannchen Kaffee’

Espresso’

Espresso Macchiato’
Doppelter Espresso’
Cappuccinos'7

Latte Macchiato™’
Milchkaffee™’

Alle Kaffeespezialitdten auch koffeinfrei erhaltlich.

KCO

Schwarzer Tee (Assam, Darjeeling, Earl Grey)
Grlner Tee

Rooibos Vanille

Krauterharmonie

Waldbeere

Sanddorn-Cranberry
Erdbeer-Zitronengras

Chai Tee

Moringa (Krautertee mit Granatapfel)
Pfefferminze

Kamille alle

Tee

im grolRen Glas serviert!

Kénnchen Friesen-Tee auf Stovchen

Weitere HeiRgetrdnke z

Becher Trinkschokolade Vollhilch 3,60
+Sahne 3,90

Glas Zitrone natur - heil8 oder kalt 3,80

Kuchen und Torten

Hausgemachter Kuchen vom Blech
Je nach Saison: Apfel, Rhabarber, Pflaume, Aprikose

ohne Sahne/mit Sahne 3,80/4,30

Buchweizen-Preiselbeer-Torte
Himbeer-Joghurt-Torte
Kase-Zitronen-Torte

Kosaken-Torte mit Kaffeelikor alle 4,30

Saisonabhangig:

Erdbeerboden mit Sahne 4,30

Aperitife

Sekt Graf Egbert 1o 0,1l
Prosecco Montinaro 1:%ve. 0,1l
Choose Spritz* 0,2|
PeacHu: Pfirsich-Secco 0,2l
Mojito-Wein-Cocktail 0,2l
Lillet Wild Berry 0,2l
Campari' Orange 0,2l
Sherry (Dry, Medium) :s«vo 5cl
Martini (Dry, Bianco, R0ss0) 14,4%vol. 5cl
Alkoholfrei:

Night Orient Sparkling Bellini 0,2l

Digestife (kleine Auswahl)

Fernet Brancaszsxv., Fernet Menta zsxvo. 2cl
Jagermeister sssvol 2cl
Ramazotti (mit Eis + Zitrone) 20 vo. 2cl
Maltesermm,JubiAc«wo., Linie a1,5% vol. 2cl
Cognac Hennessy V.S o vo 2cl
Bailey’s (auf Eis)17% vol. 2cl
Obstler (Williamsbirne, Mirabelle, etc.) 3% vo. 2cl
Grappa (Oro, Prosecco, Cru) 3s%vo. 2cl

Longdrinks (kleine Auswahl)

4 cl Bombay Gin e & Tonic Water 0,2l
4 c| Havana Club a%va. & Coca-Cola 0,2l
4 cl Jim Beam «%va. & Coca-Cola 0,2l

4 cl Vodka =7s%va. & Bitter Lemon/ O-Saft 0,2l

Eisspezialitaten

Eissorten: Vanille, Erdbeer, Zitrone, Schokolade,
pro Kugel 1,60

Stracciatella, Walnuss, Amarena

Kindereis (2 Kugeln nach Wahl, bunt garniert)
Gemischtes Eis (5 Kugeln nach Wahl)
Frichtebecher (3x vanille mit Obstsalat)
Walnuss-Gourmet (4x Walnuss, 1x Vanille, Waln(isse)
Amarenabecher (3x Amarena, Kirschen, Kirschlikér)

Nur in der Saisonzeit:
Erdbeer-Becher (3x Vanille, frische Erdbeeren)

Alle Eisbecher werden in einer essbaren Waffel und auf Wunsch

naturlich auch mit Sahne (+0,50 €) serviert!

Eiskaffee/Eisschokolade/Sanfter Engel (mit Sahne)

Zusatzstoffe nach Kennzeichnungspflicht
1=mit Farbstoff 2=mit Antioxidationsmittel 3=mit Geschmacksverstarker 4=mit StiRungsmittel S=mit MilcheiweiR 6=chininhaltig 7=koffeinhaltig
8=mit Konservierungsstoff 9=enthalt Haselnussextrakt 10=enthalt Mandel- und Walnussextrakt 11=gewachst 12=geschwefelt 13=mit Phosphat 14=enthalt Phenylalaninquelle
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BITTER KORN
Fernet Branca zsvo. 3,40 Berentzen Korn sz vl 2,60
Fernet Menta asxvol 3,30 Rosche Uralt ss%vol 3,20
Jagermeister ssu vl 3,30 Rosche ,Joe’s Best" s vo. 4,30
Ramazotti (mit Eis + Zitrone)soxve. 3,60 (gereift im Whiskey-Fass)
LIKORE AQUAVIT
D.0.M. Benedictine ssxvo. 4,30 Linie 41,5% vol. 3,40
Grand Marnier so%vol. 4,60 Jubildums ao% vol. 3,40
Bailoni Marillenlikor sox vol 3,90 Malteser % vol. 3,40
Bailey's (auf Eis)17%vo. 3,50
Amaretto Mazzettisuvol 3,60 WODKA
Ouzo s« vol 3,20 Absolut s vol. 3,70
Sambucawox v 3,40 Gorbatschow s7sxvoi 3,20
GRAPPA IRISH WHISKY
Cellini Jameson %o 3,90
Grappa Orosswvl. 3,90
Grappa Riserva Proseccossxva. 4,30 SCOTCH WHISKY
Grappa Crussv. 3,90 || Glenfiddich v 5,30

- Ballantine’s o vol. 3,60
OBSTBRANDE
Papidoux Calvados s vl 3,90 BOURBON WHISKEY
Franz Fies Jack Daniels so%vo. 3,90
Williams Christ Birne sva. 3,70 || Jim Beamuoxvol 3,40
Wald Himbeergeist s vol. 3,70
Zwetschgenwasser aox vol. 3,70 COGNAC
Alpen Schnaps Remy Martin V.S.0.P so%vo. 6,20
Obstler ssver 3,60 Baron Otard V.S.0.P s0mvo 5,90
Marille sseva 3,60 Hennessy V.S 0% vol. 5,20
Steinbeisser % vo. 3,60
Haselnuss ssuvo. 3,60 RUM

Ron Botucal s vel. 5,90

WEINBRANDE Don Papa Rum so%vo. 5,20
Asbach Uralt sexvol 2,90 Havana Clubsx o 3,20
Mariacron seve 2,90 Bacardi Car'ta Blanca s7,5%vol 3,20
Veterano ssve. 2,40 Montajo - Ubersee Rum aoxvo. 2,70

Alle unsere Spirituosen werden als 2 cl ausgeschenkt und sind fir einen Aufpreis von 3,50 € auch als
Longdrink erhéltlich (4cl + Coca Cola/Tonic Water etc.)




